


Puvod extra
panenskych
olivovych oleju
(EVOO) ootopia

Piivodem jsme é¢4steéné Rekové

a ¢asteéné Italové. Studovali jsme
gastronomii i vyrobu olivového oleje po
celém svété, abychom ziskali co nejvice
zkuSenosti. Pozemek, ktery jsme si
vybrali pro nase olivové haje, se nachézi
v kopcich nad ptimoiskym méstem
Ermioni na Peloponésu v Recku.

Pouz?ivame olivy z Recka,
Spanélska. Co se tyka EVOO,

Nasi vizi je vytvotit prvotiidni znacku, kterd bude produkovat fadu
vyjimeénych, bio extra panenskych olivovych olejt s vyraznymi
organoleptickymi vlastnostmi. Dale pak chceme pfispivat k rozvoji
vyuziti olivového oleje v gastronomii, vzdélavat odborniky i nadsené
gurmany a jeSté vice posouvat hranice vyjimecéné kvality.

Olivové haje,
mlyn a “Topos”

V fectiné "topos" znamend misto,
polohu, ale také zemi ptivodu. Nasim
vybranym toposem je peloponézsky
poloostrov Ermioni. Tato velkolepa
ptirodni oblast si ziskala naSe srdce
a rozhodli jsme se tu zacit budovat
nas podnik. Scénické kopce nad
starodavnym méstem Ermiony
poskytuji nejen nddherné vyhledy,
ale zajistuji také nizké srazky, diky
¢emuz je tato oblast idedlni pro
péstovani ptivodnich druha feckych
oliv, spolu s dal§imi, peclivé vybranymi
sttedomoiskymi odrtidami.

Italie 1
tak v jadru
nejsme vlastenci, ale perfekcionisti.

Nase olivové héje o rozloze 80 hektart jsou
osazeny zhruba 3500 olivovniky téch nejlepsich
sttedomoikych odrad.

V souladu s nasi filozofii "ze zahrady
rovnou na stul", budujeme néds olivovy
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mlyn primo mezi olivovniky a vyuzivéame
ty nejmodernéjsi technologie.

Coz v praxi znamend, Ze jsou nase bio a ruéné
sbirané olivy pfepraveny k lisim do par hodin
od sklizné, takZe jsou maximalné éerstvé.

N4s nejmodernéjsi mlyn na olivy je navrZzen tak,
aby ziskal to nejlepsi z pfirody a uchoval vSechny
prospésné benefity, aniz by je jakkoliv modifikoval.
Tento lis zvladne za hodinu zpracovat 3 tuny oliv

a naplnit olivovym olejem 1500 lahvi.

Nase
filozofie

Pro zaméstnance ootopie neni péstovani olivovnikt

jen o respektovani ptirody a minimalizaci uhlikové stopy.

Je to také o budovani komunity, podpote lokdlni ekonomiky

a cténi nasich tradic. Nase kulturni identita, potravinové
dédictvi a smysl pro spolecenstvi jsou zdrojem naseho zdvazku
k udrzitelnosti. Vracime nazpét nasi zemi i jejim obyvateltim.

Transparentnost ohledné
nasich produktu, patri mezi

e

naSe nejdiulezitéjsi hodnoty.

Nase olivové oleje jsou sledovatelné od samého
zacatku az do vaseho ndkupniho kosiku.
Poskytujeme detailni informace o konkrétni oblasti
kazdého statku, kde se olivy z kazdé Sarze péstuji.
Informace zahrnuji také farmatre, kteti se na
sklizni podileji, dobu sklizné, teplotu p#i lisovani
oleje a dokonce i dobu stacéeni do lahvi.

Zjistéte vice: Hledame odborniky,
kteri sdili nas$§i vizi i hodnoty.

V pripadé B2B dotazi kontaktujte
Jana Cevelova na telefonu (+420) 776 298517
nebo na emailu info@nuzboz.cz



Nase
olivové oleje

Produktova fada zahrnuje extra
panenské olivové oleje, z nichz kazdy
ma4 odliSné organoleptické vlastnosti.

Ootopia portfolio pokryva Sirokou
paletu chuti, od hladké
a sofis Kované, az k pikantni
a horké. Ta e se vyborné doplniuije
s jaky iv jidlem.

Ootopia obdélava ptiblizné 3500 oliv
Manaki, Arbosana a Picual. Piidu i tyto s
motsky vanek ze zdlivu Ermioni.

driidy Koroneiki,
je jemny

Bio odrdda Monovarianta
Single estate Manaki
Ilio

Koro

Dostup Dostup

v 250m v 250m 1

& 500ml & 500m & 500ml
lahvi lahvi lahvi

Prémiovy monokultivar Koroneiki, Manaki, unikatni a vzadcnd peloponézskd odrlda, N lastni smés s unikatni chuti

péstovany na peloponézském Iliokastro péstovandna nasi farmé v Ermioni a lexnim aromatem
Vuné zelenych rajéat spolu s tény Cerstvé posecené travy Mistni kultivar s "ptatelskou" povahou dal vzniknout Koroneiki a Manaki jsou ztélesnénim uméni umichdni dokonalé
a zelenych jablek, smés s harmonicky vyvdzenou hotkosti jedineé¢nému EVOO. Bohatstvi viini z pohoti Peloponésu olejové smési. P¥inasi v sobé tény cerstvé posekané travy,
a Stiplavosti. Hodi se skvéle k telecimu carpaciu, grilovanému a aftertaste cerveného ovoce, mandli a tény cerstvé posekané smiSené s vini rajcat a listd, okofenéné pepfovymi vjemy.
tundku, k barbeque a bruschetté. travy. Vyborné se dopliiuje s rybou, ceviche, ¢erstvym caprese Idealni pro carpaccio, listové saldty a grilované ¢ervené maso.

a grilovanou zeleninou.
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